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BRATISLAVSKi STAROSTOVIA BUDU DZEMOVAT V MEDICKEJ

V komorach a $pajzach dobrych gazdiniek nesmie chybat chutny a kvalitny dZzem. Asi kazda z nich vam povie, Ze najlepsi
je domaci. Dobry dZzem ako natierka na pedivo, alebo ako prisada do koldéov a zakuskov je kulindrskou pochutkou, a tak dzem
nebude chybat ani na najvda¢Som gastronomickom sviatku — Gurman Fest Bratislava 2012 (od 15. do 17. juna v Medickej
zahrade). Tento rok vSak navstevnikov ¢aka novinka, ktora suvisi prave s dZzemom. Starostovia bratislavskych mestskych casti
budu sutaZit vo vareni dZzemu a chcu vas presveddit, Ze prave z ich mestske]j ¢asti pochadza najlepsi recept. Tato nova aktivita
slubuje, Ze v prvom rade si na svoje pridu chutové kanaliky. Zarovern budeme méct vidiet starostov, inak vacsinou vaznych
predstavitelov samosprav, v novej netradi¢nej ulohe.

,STAROSTOVSKA DZEMOVACKA“ — to je nazov sutaZe, ktor vramci Gurman Festu Bratislava organizuju Slovenské
cukrovary. ,Sme velmi radi, Ze starostovia bratislavskych mestskych ¢asti zareagovali na tuto novinku pozitivne. Pri vyrobe
dZzemu maju vlastne volné ruky — mozu pouzit akykolvek druh ovocia. Jedinou podmienku je, Ze maju pouZzit Korunny cukor
Zelirovaci 2:1, ktory varenie dzemu velmi urychli. Sama som zvedavd, akymi receptami nds starostovia prekvapia. Som si istd, Ze
vkazdej mestskej Casti maju vychyrené gazdinky, ktorych diemy su skutoénymi lahodkami, hovori Martina Spilova,
marketingova $pecialistka Slovenskych cukrovarov. Statut sutaze dovoluje starostom prizvat si na pomoc dvojélenny tim a podla
nasich informacii kazdy z prihlasenych zastupcov samosprav planuje spolupracovat s najlepsimi miestnymi kucharkami, medzi
ktorymi sa objavia aj verejnosti zname osobnosti.

STAROSTOVSKA DZEMOVACKA bude stcastou Gurman Festu Bratislava v nedelu 17. jina. O tom, ktory starosta navaril
najlepsi dzem rozhodne odborna porota, ale aj navstevnici. Uvidime, ¢i sa zhodnid. Odbornd porotu budu tvorit zastupcovia
organizatora festivalu, usporiadatela sutaze a vybrany vyhlaseny $éfkuchar. Cena poroty poputuje do tej mestskej Casti, kde
navaria dzem spifiajuci naro¢né kritéria kvality, z ktorych najdélezitej$ou bude chut. ,Mald rada, ktoru ale oni asi nepotrebuju
znie: na pripravu lahkych marmeldd s chutou ovocia je vhodné pouZit Korunny cukor Zelirovaci 2:1. Predovsetkym pri ovoci,
ktoré je od prirody sladSie, ako napriklad jahody, pomaha Zelirovaci cukor zachovat dokonald ovocnd arému.” pripomina
Martina Spilova. Svojho vlastného favorita si mdzu vybrat aj navitevnici. Ak zéjdu do priestorov La Patisserie v Medickej zahrade
v nedelu medzi 13. a 15. hodinou uvidia bratislavskych starostov v netradi¢nej funkcii — budu ponukat dZzemy vlastnej vyroby.
Kazdy méze urdit svojho favorita a ten dZzem, ktory ziska najviac hlasov, dostane cenu navstevnikov — paletu cukru.

,Gurman Fest Bratislava je uz 4 roky obliUbenym eventom, ktory neodmyslitelne patri k jarnym mesiacom v Bratislave.
Avsak na to, aby sme udrzali, pripadne este zvysili zaujem navstevnikov - ktorych minuly rok prislo az 12 tisic - musime stdle
vymyslat nejaké novinky. STAROSTOVSKA DZEMOVACKA je jednou z nich. Som presvedéeny o tom, Ze tento rok bude v Medicke;j
zdhrade opat nielen vela dobrého jedla a pitia, Ze tam zaujemcovia ziskaji mnoho nezaplatitelnych gastronomickych rad
a mozno aj receptov, ale — uréite nebude chybat ani zabava“” dodava riaditel festivalu Radoslav Nackin.
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Gurman Fest Bratislava sa kona v diioch 15. — 17. juna 2012 v Medickej zahrade. Priamo v akcii uvidite michelinovského Ichiro
KUBOTU z Japonska, predstavi sa vam 54 Séfkucharov a 25 restauracii z 10 krajin sveta, somelieri, producenti potravin a
napojov. Zarover sa mozete tesit na bohaty sprievodny program v podobe degustécii, kucharskych Sou, Detskej skoly varenia,
sladkej La Pattiserie, zaujimavych workshopov a réznych sttazi.
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